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MONTAG 01.06.2026

DIENSTAG 02.06.2026

MITTWOCH 03.06.2026

DONNERSTAG 04.06.2026

FREITAG 05.06.2026

Gemisesuppe mit
Frittaten GACL

Backhendlsalat GAF
dazu Sandwichbrot A

Erdapfelstrudel GAC
mit Knoblauchdip GA

Huhnerpaella und
California Salat mit

Putensalami und
Wassermelone

Putenextra und Apfel

mit Butter laktosefrei G
und Gurke

= Eierhérnchen GAC Fruchtiger Obstsalat und gruner Salat mit Sonnenblumenkernen
2 dazu roter Rubensalat Kurbiskernen Heidelbeermuffin GAC
g Nektarine Wassermelone
@
&
|_

Gemusesuppe mit Spatzlepfanne mit Topfenpalatschinken Uberbackene

Frittaten GACL Paprika, Zucchini und GAC dazu Fronleichnam Polentaschnitte G mit
N Kalbsgulasch A mit Karotten AC und Vanillesauce G und Ratatouille A und
= Natur- und Tzatziki GCM Milch G California Salat
°E*‘ Spinatspatzle AC Fruchtiger Obstsalat Wassermelone Heidelbeermuffin GAC
= Nektarine
(@)]
(4]
|_

Kornspitz AF mit Mischbrot A mit Wachauerlaibchen A Semmel A mit

Putenschinken und

Nektarine

Kornspitz AF mit Butter | Mischbrot A mit Wachauerlaibchen A Semmel A mit Eckerlkase
G und Wassermelone | Emmentaler laktosefrei | mit Krauteraufstrich G und Nektarine
G und Apfel AGF und Gurke

A glutenhaltiges Getreide | B Krebstiere | CEi | D Fisch | E Erdnuss | F Soja | G Milch & Laktose | H Nusse (Schalenfriichte) | L Sellerie | M Senf I N Sesam | O Sulfite | R Weichtiere
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MONTAG 01.06.2026

DIENSTAG 02.06.2026

MITTWOCH 03.06.2026

| DONNERSTAG 04.06.2026

| FREITAG 05.06.2026

Kalbsgulasch mit
Erdéapfel
Honigjoghurt G

Kichererbsensuppe G
Planted Butter-Chicken
G mit Reis

Spargelcremesuppe
GL

SuRer Hirseauflauf
GHC mit Erdbeer-
Rhabarbermus mit
Milch G

Huhnerpaella und
California Salat
Apfel

Kalbsgulasch A mit
Natur- und
Spinatspatzle AC
Nektarine

Gebackene MSC-
Fischstabchen AD mit
Petersilerdapfeln und
Erbsengemiise
Schoko-Sojadrink F

Kichererbsensuppe F
Apfelstrudel A mit
Vanillesauce G

Fronleichnam

Rindssuppe mit
Sternchen AL
Huhnerpaella und
California Salat

Gebackene MSC-
Fischstabchen AD
dazu Erdapfelsalat und
Erbsengemise
Honig-Sojajoghurt mit
Cornflakes AF

Spéatzlepfanne mit
Paprika, Zucchini und
Karotten AC dazu
Gurkensalat
Fruchtiger Obstsalat

Kichererbsensuppe F
Apfelstrudel A dazu
Sojadrink Vanille F

Rindssuppe mit
Sternchen AL
Huhnerpaella und
California Salat

A glutenhaltiges Getreide | B Krebstiere | CEi | D Fisch | E Erdnuss | F Soja | G Milch & Laktose | H Nusse (Schalenfriichte) | L Sellerie | M Senf | N Sesam | O Sulfite | R Weichtiere




